


Solé
by Casa Jose

A contemporary vision of sharing cuisine.
 Exceptional products, precise execution, 

and influences that converse freely.
 Our table stands for constant standards

 and a strong identity, served with Emoción.

Une vision contemporaine de la cuisine de partage.
Des produits d’exception, une exécution maîtrisée, 

des influences qui dialoguent librement.
Notre table revendique une exigence constante 

et une identité forte, servie con Emoción.



TAPAS

1953 tapas de votre choix
 3 tapas of your choice

Patatas bravas
 

 

 

Croquettes aux crevettes
et à la chair de crabe
– 4 pièces
Shrimp and crab meat
croquettes – 4 pieces

Salade russe aux
gambas
Russian salad with
shrimps 

 

Calamar frit, sauce
tartare à l’aneth
Fried calamari, tartar
sauce with dill 

Patatas bravas

Anchois marinées au
vinaigre
Marinated anchovies
with vinegar

Croquettes maison au
poulet, aïoli au paprika
– 4 pièces
 Chicken croquettes,
paprika aioli – 4 pieces

Piments verts frits,
fleur de sel
Padrón peppers with sea
salt flower

Plat Vegan
Vegan dish 

Plat Sans Gluten
Gluten-free dish

Sans Lactose
Lactose Free

Issu de sources locales
Locally sourced

Poisson issu de sources locales
Local Fish

Champignons à l’ail
Garlic mushrooms



STARTERS / ENTRÉES

 
 

 

 

Poulpe à la gallega, pommes
de terre, paprika doux
Gallega style octopus , potatoes
and sweet paprika
165 

Pommes de terre
croustillantes, sauce brava 
Potatoes with brava sauce
110

Gambas au pil pil
 

Poulpe au pil pil
 

Palourdes fines et
crevettes à l'ail, au Josper
Fine clams and shrimp
with garlic, Josper-grilled
170 

Calamars frits, sauce
tartare à l’aneth 
Fried calamari, tartar sauce
with dill 
165

Croquettes aux crevettes
et à la chair de crabe 

Tortilla traditionnelle
(ou avec crevettes )
Traditional tortilla 
(or with gambas)
90 (130) 

Anchois marinées au
vinaigre
Marinated anchovies
with vinegar

100

Crevettes roses au sel grillées
Grilled salted prawns 
130 

Pil pil octopus
200

Pil pil prawns
220

Shrimp and crab meat
croquettes 

1106 pcs –

Croquettes maison au
poulet, aïoli au paprika 
Chicken croquettes, paprika
aioli

906 pcs –

Plat Signature
Signature dish

Plat Vegan
Vegan dish 

Plat Sans Gluten
Gluten-free dish

Sans Lactose
Lactose Free

Issu de sources locales
Locally sourced

Poisson issu de
sources locales
Local Fish 



Plat Signature
Signature dish

Plat Vegan
Vegan dish 

Plat Sans Gluten
Gluten-free dish

Sans Lactose
Lactose Free

Issu de sources locales
Locally sourced

Poisson issu de
sources locales
Local Fish 

Patatas Arrieras with pil pil
prawns
165 

Pommes de terre et
gambas pil pil

Paella aux fruits de mer
 

Tartare de thon et
avocat, langue d’oursin
Tuna tartare, avocado and
sea urchin roe
200

 

Tomate farcie aux
rillettes de thon
Stuffed tomato with
tuna rillettes
150

Burrata, roquette,
tomates 
Burrata salad, rocket
leaves, tomatoes
130

Paella au poulet
fermier et légumes

 

Paella aux légumes 
Vegetarian paella

Poivrons piquillos farcis
à l’araignée de mer
Piquillo peppers stuffed with
spider crab
220

Paella à la langouste 
Rock lobster paella

 

Planche de jambon ibérique et
fromage manchego – à partager

 

Salade russe aux gambas 
Russian salad with shrimps
110

Paella with seafood

Paella with free-range
chicken & vegetables

Ceviche de daurade,
sauce leche de tigre
Sea bream ceviche,
leche de tigre sauce 

190

Iberian Ham & Manchego 
cheese platter – to share
285 

140 - 

175 - 110 - 

385 - 

PAELLAS

 

price per person 

price per person 

(30 min preparation time, min 2 pers)

price per person 

price per person 

(30 min de préparation, min 2 personnes) 

Huîtres servies nature 
Fresh oysters (1 pc)
30

Tartare de bœuf
et frites maison 
Steak tartare with
homemade fries
230



FISH & MEAT
 IN JOSPER OVEN

 
POISSONS ET VIANDES
AU FOUR JOSPER 
All fish and meat dishes are served with new potatoes
and Josper grilled vegetables 
Tous les plats de poissons et viandes sont servis avec des pommes
grenailles et légumes grillés au Josper

Filet de daurade, piment,
ail & huile olive

 

Calamar, huile d’olive
vierge, ail & persil 
Calamari, virgin olive oil, garlic &
pasley
245 

Filet de Saint-Pierre,
champignons et sauce à l’ail
John-Dory fillet, mushrooms &
garlic sauce 
250

Poulpe, paprika fumé,
romarin & thym 
Octopus, smoked paprika,
rosemary & thym sauce
230

Sole entière, huile d’olive
vierge, ail & persil
Whole sole, virgin olive oil, garlic
& parsley
260 

Filet de bœuf,
sauce chimichurri

 

Coquelet, sauce au
paprika fumé,
romarin & thym

 

Loup de mer grillé, xérès,
ail & paprika fumé 
Sea bass fillet, Xérès, garlic &
smoked paprika
250

Entrecôte de Bœuf, 
beurre aux herbes 

Sea bream fillet, peppers, garlic & olive oil
250

Beef tenderloin, 
chimichurri sauce

245 

Beef ribeye, herbs butter
250

Cockerel, smoked paprika, 
rosemary & thym sauce
200

Plat Vegan
Vegan dish 

Plat Sans Gluten
Gluten-free dish

Sans Lactose
Lactose Free

Issu de sources locales
Locally sourced

Poisson local
Poisson issu de sources locales



DESSERTS 

Ananas grillé, 
crémeux de coco et coulis de
mangue - basilic
Grilled pineapple, coconut crémeux
and mango - basil coulis
100

Assiette de fruits de saison
 

Churros maison, 
sauce au chocolat

 

Tarte au caramel salé et
au chocolat noir

 

Mandarine trompe-l’oeil
Vanille et agrumes

 

Homemade churros,
chocolate sauce
100

Seasonal fruit platter
100

Salted caramel and 
dark chocolate tart

100

Mandarin trompe-l’œil
vanilla and citrus

100

Plat Vegan
Vegan dish 

Plat Sans Gluten
Gluten-free dish

Sans Lactose
Lactose Free

Issu de sources locales
Locally sourced

Poisson local
Poisson issu de sources locales
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	Patatas bravas
	Patatas bravas

	Calamar frit, sauce tartare à l’aneth Fried calamari, tartar sauce with dill
	Anchois marinées au vinaigre
	Marinated anchovies with vinegar

	Croquettes aux crevettes et à la chair de crabe – 4 pièces Shrimp and crab meat croquettes – 4 pieces
	Champignons à l’ail Garlic mushrooms
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	Padrón peppers with sea salt flower
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	Chicken croquettes, paprika aioli – 4 pieces


	STARTERS / ENTRÉES
	Poulpe à la gallega, pommes de terre, paprika doux Gallega style octopus , potatoes and sweet paprika 165
	Croquettes aux crevettes et à la chair de crabe
	Shrimp and crab meat croquettes
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	Anchois marinées au vinaigre
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	Tortilla traditionnelle (ou avec crevettes )
	Traditional tortilla  (or with gambas)

	90 (130)
	Gambas au pil pil
	Pil pil prawns 220

	Poulpe au pil pil
	Pil pil octopus 200
	Palourdes fines et crevettes à l'ail, au Josper Fine clams and shrimp with garlic, Josper-grilled 170

	Huîtres servies nature  Fresh oysters (1 pc) 30
	Salade russe aux gambas  Russian salad with shrimps 110

	Tartare de thon et avocat, langue d’oursin Tuna tartare, avocado and sea urchin roe 200
	Ceviche de daurade, sauce leche de tigre
	Sea bream ceviche, leche de tigre sauce

	190
	Pommes de terre et gambas pil pil
	Patatas Arrieras with pil pil prawns 165
	Poivrons piquillos farcis à l’araignée de mer Piquillo peppers stuffed with spider crab 220
	Burrata, roquette, tomates  Burrata salad, rocket leaves, tomatoes 130
	Tartare de bœuf et frites maison  Steak tartare with homemade fries 230

	Tomate farcie aux rillettes de thon Stuffed tomato with tuna rillettes 150
	Planche de jambon ibérique et fromage manchego – à partager
	Iberian Ham & Manchego  cheese platter – to share
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	PAELLAS
	(30 min de préparation, min 2 personnes)
	(30 min preparation time, min 2 pers)

	Paella aux fruits de mer
	Paella with seafood

	175 -
	price per person

	Paella aux légumes  Vegetarian paella
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	Paella au poulet fermier et légumes
	Paella with free-range chicken & vegetables
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	Paella à la langouste  Rock lobster paella
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	Poulpe, paprika fumé, romarin & thym  Octopus, smoked paprika, rosemary & thym sauce 230
	Loup de mer grillé, xérès, ail & paprika fumé  Sea bass fillet, Xérès, garlic & smoked paprika 250
	Sole entière, huile d’olive vierge, ail & persil Whole sole, virgin olive oil, garlic & parsley 260
	Filet de bœuf, sauce chimichurri
	Beef tenderloin,  chimichurri sauce

	245
	Calamar, huile d’olive vierge, ail & persil  Calamari, virgin olive oil, garlic & pasley 245
	Entrecôte de Bœuf,  beurre aux herbes
	250
	Beef ribeye, herbs butter

	Filet de Saint-Pierre, champignons et sauce à l’ail John-Dory fillet, mushrooms & garlic sauce  250
	Coquelet, sauce au paprika fumé, romarin & thym
	Cockerel, smoked paprika,  rosemary & thym sauce

	200
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	Tarte au caramel salé et au chocolat noir
	Churros maison,  sauce au chocolat
	Homemade churros, chocolate sauce
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	Salted caramel and  dark chocolate tart
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	Assiette de fruits de saison
	Seasonal fruit platter 100



